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Stanislav Vesely

kandidat do Senatu PCR

narozen 5. 7. 1950

zenaty

2 dcery, 5 vnoucat

feditel spole¢nosti VESTADO, s. r. .
konic¢ky: myslivost, véelarstvi, zahradka

Pochazim z rodiny soukromych
zemédélcl. Vyrlstal jsem spo-
lecné se dvéma bratry, Pepa je

o tfi roky starsi a uz je v dlichodu,
Jifi je o dva roky mladsi a pracuje
jako zednik u stavebni firmy. Méli
jsme pékné détstvi, zadné velké
starosti jsme rodi¢iim nedélali.

N ——

Po skonceni zakladni devitileté
Skoly jsem nastoupil do u¢ebniho
oboru lesat, po vyuceni jsem rok
pracoval ve Skolnim polesi ve Vim-
perku, poté jsem Sel studovat les-
nickou mistrovskou skolu, kterou
jsem absolvoval ve Straznici na
jizni Moravé. A proc¢ jsem se chtél
stat pravé lesnikem? Na to je jed-
noducha odpovéd - je to krasna
profese, dokonce si myslim, ze
nejkrasnéjsi na svété. Protoze
nase lesy jsou opravdu nadherné
a povazuiji je za velké narodni
bohatstvi.

Byly mi dva roky a bez medvidka
Jsem nedal ani rdanu




S manzelkou jsme se seznamili zivot jsme zacali az poté, kdyz

prave ve Straznici, kde jsem stu- jsem Sel do civilu.

doval lesnickou Skolu. Pochazi

z Tvarozné Lhoty, cozZ je malebna Po vojné jsem si svou rodinu od-
vesnice v podh(ri Bilych Karpat. vezl do Janovické Lhoty, kde jsme
Laska to byla a je dodnes preve- bydleli u mého dédecka s babic-
lika, vzali jsme se velmi rychle. kou. Naucili nas vse, co jsme jako
Po svatbé jsem ale musel na mladi neznali a dnes to velmi
vojnu, zena zUstala s malou ocenujeme.

dcerou na Morave, takze spoleény

Byly mi tri voky, hrabé byly trikrdt tak Ldska ndm vydrzela dosud
vetsi jako jd, ale dédovi a babicce jsem
pomdhal rdd




—

- a také dostudoval - Stfedni les-
nickou technickou Skolu v Pisku.
V roce 1985 jsem dostal nabidku,
abych se stal uvolnénym predse-
dou narodniho vyboru, na coz
jsem kyvl a tuhle funkci jsem vyko-
naval od nasledujiciho roku az do
roku 1995, i kdyz v poslednich le-
tech uz jako starosta.

K podnikani mé vliastné donutily
okolnosti, byla to existenéni nut-
nost. Prace, kterou mi nabidl muj
nékdejsi matefsky lesni zavod, mi

T vojna jednou skoncila

Do Petrovic I. jsem Sel pracovat

v roce 1972 na umisténku. Nejdriv
jsem dojizdél, ale pak mi muj ve-
douci doporucil, abych si tam pos-
tavil chatu, a ja si rekl, ze si spis
postavim rodinny domek, protoZe
se mi tam opravdu libilo. Ten jsem
vlastnima rukama vybudoval, a na-
stéhovali jsme se do ného v Cer-
venci 1979. Stavél jsem postupné,
jak byly penize, ale hlavné cas,
protoze jsem vedle toho studoval

Na posedu v lese je mi dobre




Pri prdci na zahradé si odpocinu

nevyhovovala, a tak jsem zaloZil
stavebni firmu specializovanou na
ekologické stavby. Zabyvame se
odbahnovanim rybnikd a tok(,
budujeme lesni cesty, vodovody,
kanalizace, Cistirny odpadnich
vod, a dafi se nam. Spolu se

mnou fidi firmu moje dcera, ktera
ma ekonomickeé i stavebni vzde-
lani. Druha dcera se stara o déti
a rodinu. Ma dvojc¢ata Davidka

a Agatku, kterym jsou tfi roky.



Moje vnucka Agdtka md suchy chleba za nejvétsi pochoutku




Mpyslivost je predevsim starost o zvér a les. I kdyz pdr dobrych trofeji mdm také

V Petrovicich I. se nam zije velmi
dobre. Je to pomérné velka obec
s necelymi tfemi stovkami obyva-
tel, mame tu velky kulturni ddim,
nadherné okoli a hlavné vyborné
sousedy. S manzelkou uz jsme
dnes v nasem rodinném domku
sami, ale dcery se svymi rodinami
a vnoucaty vidime Casto,

schazime se pravidelné.
Nedovedu si predstavit, ze bych
mél zit nékde jinde. Mozna chvili
pracovné, pfes tyden, ale vZzdy se
musim vratit dom(, protoZe tady je
v8e, co mam rad. Moje rodina,
prekrasna priroda a dobri
sousedeé.



U nds se Fikd, kdo se nesrovnd s chlebem, nesrovnd se ani s lidmi



Cas utikd nékdy az prilis rychle

Mym velkym konickem je mysli-
vost. Vlastné to neni konic¢ek,

ale k. Mnozi nechapou, ze mys-
livost neni jen zelena uniforma

a puska. Myslivost je pfedevsim
starost o zvirata a les. Spousta
mravenci prace, v zimé docela

i dfina - zajistit krmeni a zanést jej
do lesa. Zabranit lidem v poskozo-
vani nasi krasné pfirody. Mame

honitbu vlastnik( a obhospodaru-
jeme 1700 hektar(, kde je
spousta zvére. Mam take tfi vCe-
liny, a to je pro meé srdeéni zélezi-
tost, protoze v&elarstvi se vénoval
mUj tatinek a ja po ném tuhle z&-
libu zdédil. Uz jenom prace kolem
vCel je |ék, jako by se zastavil Cas
a Clovek si pfi pohledu na to vceli
rojeni mze nechat spoustu véci



projit hlavou. Kazdy nékam
utikame, kde aspon chvili chceme
byt sami, a mym UtoCistém jsou
moje vCéelky. Nejen, ze je mi s nimi
dobre, ale medem zasobuji svoji
rodinu. Je vynikajici a ja si myslim,
7e praveé diky jemu jsme vSichni
pomeérné zdravi. Miluji také nasi
zahradu, péstuji merunky

a broskve, kterym se u nas velmi
dobre dari.

Jsem stfizlivy ¢lovék s velkym
socialnim citénim. | ve své firmé

—

se snazim lidem pomahat, aby se
jim dobfe Zilo a védéli, Ze kdyz si
vyjdou vstfic, tak se jim bude
dychat lip. Soucasny dravy
kapitalismus, ktery u nas mame,
se podle mé do nasi spole¢nosti
nehodi. Tady se vzdycky zilo sou-
drzné, tak néjak po sousedsku,
coz se ale zacina vytracet.
Podvadi se, podpléaci, lidé ztraceji
stud, nikdo se neboji trestu,
schazeji mantinely. A to mi vadi,
proto nemUzu sedét doma.

Manzelka s vnuckou peclivé sleduji pripravu snidané




Moje vnucka Nikola je uz skoro dospéld




rodinné medoué

recepty 1

Petrovicka pecené v medové
marinadeé

800 g veprové pecené
8 strouzk( ¢esneku

3 Izice medu

4 IZice masla

3 Izice rumu

sul, pepr, 1 IZice rozinek

V rozpusténém masle rozmi-
chame med, utfeny esnek, rum,
predem namoceneé rozinky. VSe
dikladné promichame a do smési
naloZime veprové maso, které
predtim osolime a opepfime.
Maso nechame marinovat pres
noc a druhy den upeceme.

Dédeckovy glazované kotlety
4 kotlety

2 IZice medu

2 IZice worcesterské omacky

olej

50 g Cernych oliv

8 malych rajcat

Kotlety lehce naklepeme a okraje
nékolikrat nafizneme. V misce
smichame med se worcestrov-
skou omackou, kotlety smési po-
tfeme, naskladame je na sebe do
misky ke zbylé smési, a dame do
lednic¢ky odpodinout. Poté kotlety
opeceme na trose oleje na panvi,
pridame vypeckované olivy, roz-
Ctvrcena rajcata a podavame.

Kutnohorska kufreci prsa
s jablky a medem

4 kureci prsicka

sal

1 I1ZiCka tabasca

2 IZice medu

6 IZic masla

6 jablek

Maso a jablka nakrajime na nud-
licky, osolime a zvolna opeceme
ze vSech stran na rozpaleném
masle, pfidame med a tabasco,
dobre promichame a podavame.



Dédova slepice s medem
1 slepice

2 IZice medu

1,5 IZice masla

1 IZice sekanych ofisku

0,5 IZicky mletého zazvoru
olej na peceni

Maslo rozpustime a smichame

s medem a zazvorem. Nafizneme
stehna a hrud slepice a potfeme
medovo-zazvorovym maslem.
Zbytkem masla potreme slepici
zevnitt. Upeéeme na oleji. Upece-
nou slepici posypeme ofisky.

Petrovicky kralik se
zeleninou a medem
1 cely kralik

2 IZice oleje

sul

2 IZice hladké mouky

1 cibule

1 vétsi mrkev

1 petrzel

4 malého celeru

dinné medové

r
¥

3 ¥
I .

/2 pOrku
3 rajcata

1 Izice zelenych oliv
4 strouzky cesneku
2 Izice medu
zelena petrzelka

Kralika osolime a obalime

v hladké mouce. Osmahneme na
oleji, pfidame nadrobno nakraje-
nou cibuli, nastrouhanou mrkev
a celer. Pridame prolisovany ¢es-
nek, na koleCka nakrajeny porek,
petrzel, podlijeme trochou vody.
Dusime domékka v prikrytém pe-
kaci. Pred koncem varu pfidame
med, nakrajena rajCata a na

koleCka nakrajené olivy.




Babic¢iny medové pernicky
100 g masla

250 g medu

130 g mouckového cukru
500 g hladké mouky

/2 prasku do peciva

2 IZiky pernikového kofeni
1 vejce

1 IZiCka kakaa

1 vejce na potreni

Cukrova poleva:

250 g mouckového cukru
Stava z 1 citronu, 1 bilek

V hrnecku rozehfejeme maslo,
opatrné pridame med a cukr, roz-
pustime a nechame vychladnout.
Mezitim prosejeme na val mouku
s kypticim praskem a pernikovym
kofenim, vytvofime dUlek, rozklep-
neme do néj vejce, pfidame
kakao a vychladlé maslo s cukrem
a medem a vSechny prisady zpra-
cujeme v tuhé hladké tésto, které
nechame alespon hodinu

v chladu odpocinout. Pak z néj vy-

valime plat o tloustce asi 5 mm

a vykrajujeme zadané tvary, které
potirame rozslehanym vejcem

a peceme ve vyhraté troubé na
vymazaném nebo voskovym papi-
rem vylozeném plechu ve stfedné
teplé troub&. Upecené pernicky
ozdobime cukrovou polevou.
Poleva:

Cukr Slehame s bilkem v misce
asi 30 minut. Béhem Slehani po-
stupné pridavame citronovou
Stavu tak, aby vznikla vlacna husta
hmota konzistence medu. Pak od-
strihneme rlizek malého mikrote-
nového sacku, naplnime jej
polevou a tenkym praminkem zdo-
bime pernicky.

Jablec¢ny salat z nasi
zahradky

3 Stavnata jablka

1 maly jable¢ny kompot

1 citron

1 1Zice medu

1 kelimek zakysané smetany



Jablka nakrajime na mésicky (ne-
loupeme je), pokapeme je citrono-
vou $tavou, aby nezhnédla.
Pridame k nim kompotovana ja-
blka, pokapeme medem a preli-
jeme zakysanou smetanou.

Maminc€ino uzené maso
700 g uzené pecinky

2 Izice plnotu¢né horcice

2 IZice medu

4 IZice oleje

250 g cibulek

4 [ZiCKy bilého pepre

a4 | Cerveného vina

1 konzerva rajského protlaku
1 IZicka sladké papriky

1 IZicka majoranky

/2 bujonové kostky

Uzené maso potfeme smési medu
a hofCice a na rozpaleném oleji je
ze vSech stran opeceme. Pridame
oloupané cibulky (Salotky), pept,
bujon, vino a dusime pod poklic-
kou. Obcas obratime. Pak maso

radinné medové

REE recepty

vyjmeme a nakrajime je na platky.

Rajsky protlak smichame s papri-
kou a majorankou, pfidame ke
Stavé z masa a povarime.
Podavame s brambory a se zelim.

Petrovicky hovézi gulas
s medem

600 g hovezi klizky
500 ml hovéziho vyvaru
4 cibule

250 g mrkve

3 IZice sadla

2 IZice medu

4 strouzky cesneku

1 bobkovy list
majoranka

citronova Stava

sdl, pepr

Na sadle osmazime nakrajenou
cibuli, maso nakrajime na kostky,
pridame k cibuli a orestujeme ho
ze vSech stran. Pak pfidame med,
prolisovany ¢esnek, bobkovy list,
na kousky nakrajenou mrkev,



rodinné medoué

recepty 1

hovézi vyvar a asi 2 hodiny du-

sime. Osolime a opepfime,
pridame majoranku, dusime do-
mékka, poté podle chuti dochu-
time citronovou Stavou

a podavame.

Kutnohorska mramorova
babovka s medem

3,5 hrnku hladké mouky

1 hrnek cukru

1 prasek do peciva

2 IZice medu

4 cela vejce

250 ml smetany ke Slehani

2 IZice kakaa

1 IZice masla na vymazani formy

VSechny ingredience kromé
kakaa smichame v jedné mise.
Babovkovou formu vymazeme ma-
slem a vysypeme hrubou moukou.
Dvé tretiny tésta dame do formy,
ke zbylé tfetiné pridame kakao

a také ho dame do formy. PeCeme
pri 200°C asi ¥ hodiny.

Petrovicky medovnik

Tésto:

250 g masla

300 g cukru krystal

3 IZice medu

3 vejce

1 1ZiCka jedlé sody

400 g hladké mouky

Krém:

1 plechovka slazeného
kondenzovaného mléka

300 g masla

Ve vodni lazni rozpustime maslo,
pridame vejce a pak postupné
pridavame cukr, med, mouku

a jedlou sodu a zpracujeme
hladke tésto, které michame ve
vodni lazni tak dlouho, dokud ne-




zezlatne. Tésto rozdélime na Sest
dil, z nichz vyvélime na pecicim
papite placky (je dobré si tvar pre-
dem vyznadit, treba dortovou for-
mou). Placky pe¢eme ve vyhtaté
troubé asi sedm minut. Upecené
placky Uhledné okrajime, okrajky
poté pouzijeme na zdobeni.
Mezitim vafime nejlépe v tlakovém
hrnci plechovku s kondenzova-
nym mlékem, asi hodinu, ¢imz
mléko zkaramelizuje (kdyz nepou-
zijeme tlakovy hrnec, vafime ple-
chovku dvé hodiny). Nechame
vychladnout, pak plechovku ote-
vieme a mléko vslehame do
masla. Krém postupné mazeme
na vychladlé placky, z nichzZ sesta-
vime dort, ktery na zavér cely po-
treme krémem a ze vSech stran
posypeme rozdrobenymi zbytky
placek, do nichz mizeme primi-
chat nasekané ofisky. Dort ne-
chame do druhého dne ulezet

v chladnicce.

radinné medové

REE recepty

Povidlovy pernik tetiCky
Anicky

500 g hladké mouky

250 g mouckoveho cukru
3 IZice kakaa

1 vanilkovy cukr

1 sklenka oleje

1 vejce

3 IZice Svestkovych povidel
do tésta

2 IZiCky sody

2 | mléka

3 IZice merurikové zavareniny
na potreni

VSechny ingredience zpracujeme
ve vlaéné tésto, dame ho do vy-
mazaného a vysypaného pekace
a zvolna upeceme ve stredné
horké troubé. Hotovy pernik
prekrojime a namaZeme merunko-
vOu zavareninou.



rodinné medoyé

recepty 1!

Manzel¢in medovy zavin
1 listové testo

2 kg jablek

300 g via$skych orechu
50 g krupicového cukru
1 vanilkovy cukr

100 g détskych piskotu
kdra z jednoho citronu
2 IZice medu

mleta skofice

1 vejce

Ocisténa jablka zbavena jadrincd
nakrajime na platky. Smichame se
skofici, citronovou kirou a na-
hrubo nasekanymi ofechy. Rozva-
lime listové tésto na velky plat,
posypeme rozdrcenymi détskymi
piskoty a jablecnou smési, poka-
peme medem a zabalime.
Polozime na plech, potfeme roz-
Slehanym vejcem a peceme

v predehraté troubé asi 45 minut.

Babiccin jitrocelovy sirup
Mladé listky jitrocele pokrajime

a postupné vrstvime do sklenice,
kazdou centimetrovou vrstvu zali-
jeme kvalitnim medem. Kdyz je
sklenice plna, nechame jitrocel

v medu 10 dni, pak ho procedime
pres platno a uzivame pti zané-
tech hornich cest dychacich, pfi
kasli a na odkaslavani, pri zalu-
decénich a stfevnich potiZich.




Duvojcata Davidek s Agdtkou a §téné Aranka jsou moji velkou ldsku. Na snimku s dcerou
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KANDIDUJI DO SENATU PREDEVSIM PROTO, ABYCH POMOHL
NASEMU REGIONU A NAM VSEM, KTERI ZDE ZIJEME. CHTEL BYCH
PROSAZOVAT VECI, KTERE BY MELY BYT SAMOZREJMOSTI.

Moje priority:
* Podpofim spolupraci statni spravy s mistni samospravou tak,
aby se zkvalitnil zivot v regionu
* Budu podporovat kvalitni vzdélavani a pracovni rekvalifikace

* Budu podporovat mistni podnikatele, femeslniky, stfedni stav,
ktery se musi stat motorem prosperity v nasem regionu

* Budu podporovat feSeni tizivé situace zdravotnictvi a to tak,
aby nahodila opatfeni nezatézovala pacienty. Lékarska péce musi
byt dostupna i v té posledni vesnicce

° Budu usilovat o vétsi angazovanost statu pfi vytvareni novych
pracovnich mist v celém regionu

» Budu se snazit, aby seniofi, ktefi cely Zivot poctivé pracovali,
nebyli odsouzeni k nedostatku a bidé

» Zasadim se o urychlené feseni dopravni situace v regionu

* Budu prosazovat pravo ob¢ana na pfimou volbu prezidenta republiky,
ale také hejtmand, primator( a starostd

* Budu prosazovat stejné podminky pro zemédélce jako
v zemich Evropské unie

* Budu prosazovat takovou socialni politiku, ktera bude ohleduplna
k rodinam s malymi détmi, seniordm a v§em, jeZ pomoc statu
potrebuji a jsou na ni odkazani

Dékuji vam za trpélivost, kterou jste vénovali mym slovim. Pokud mi date
svij hlas ve volbach do Senatu Parlamentu CR, budu peclivé naslouchat
vSem vasim radam a podnétim, nebot vy sami nejlépe vite, co tato ¢ast
nasi republiky nejvice potfebuje.

Dékuji
Stanislav Vesely



